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¢, Qué es FSTA?

Food Science and Technology Abstracts, base
de datos producida por el International Food
Information Service (IFIS), cubre todas las areas

de la ciencia y tecnologia de los alimentos
(quimica, microbiologia, toxicologia, biotecnologia,

ingenieria...) y la nutricion humana.

® the food science resource

AN
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FSTA: cobertura

How can FSTA® help you research effectively? @
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;,Como accedemos a FSTA?

Introducimos en la caja de busqueda FSTA y pinchamos  Buscar
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Bibliografias
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Libros, revistas, tesis, basesjde datos, materiales audiovisuales etc., suscntos
o localzados en la Univefsidad Complutense v en la AECID. Incluye los
servicios personalizados gpe ofrece la biblioteca: rencvaciones, reservas,
historial de préstamos, etc

Fondos Mas detalles

A 4
Titvle FSTA Food Science and Technology Abstracts [Recurzo electrénice] / International Food Information Service
Publicacion Shinfield [Reinc Unido) : Internaticnal Food Information Service, 2000-

Documenios relacionados  Mas informacion

Acceso reshingido a usuario: de la UCM Cobertura disponible: 1949

Acceso al documento

) Descripcidn



http://goo.gl/d6qXfv
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FSTA: tutoriales

Tesauro indices bibliogra Preferencias  Idiomas ~

Carpeta

Biblioteca de la Universidad
Complutense de Madrid

Buscando: FSTA - Food Science and Technology Abstracts | Bases de datos
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Modos de bisqueda ? Search related subjects
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() Buscar todos mis téminos de bisqueda
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(O Busqueda en SmartText Sugerencia
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Limite sus resultados
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Tutoriales de EBSCOhost en YouTube: https://go00.gl/CHKfhc

Introduccion a EBSCOhost:

http://support.ebsco.com/training/flash videos/intro to ehost/intro to

ehost.html
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Funcionalidades basicas en FSTA

® Registro y creacion de un perfil personal
°* Busqueda de documentos

* Refinar resultados

° Trabajar con los resultados

* Exportacion de los resultados a un gestor
® Tesauro

FSTA

the food sclience resource



Registro y creacion de un perfil personal

v' Guardar preferencias

v" Organizar la busqueda en carpetas

Nombre de usuario v Compartir carpetas con otros
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Busqueda de documentos

Nueva bisqueda Tesauro indices bibliograficos

Wood Science and Technology Abstracts | Bases de datos
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gue queremos
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Refinar resultados

Depurar los resultados Cemar sesion 5 Carpeta  Preferencias  Idiomas

dices bibliograficos

Busqueda actual pd Science and Technology Abstracts | Bases de datos

‘ Seleccione un camp... ~ ‘

BooleanolFrase:

TX functional foods

Limitadores ‘ Seleccione un camp... ~ ‘ -

squeda avanzada Historial de bisqueda »

Texto complete en vinculo  E4

Fecha de publicacion: 2010-
2018

. Resultados de la busqueda: 1 a 10 de 16,112 Relevancia~  Ocultar opciones v [ Compartir »
Tipos de fuentes
Publicaciones academicas (X 1. Tartary buckwheat (Fagopyrum tataricum Gaertn.) starch, a side product in functional food production, as a potential source of retrograded 2 oy
starch.

By: Jinfeng Gao, Kreft, |., Guimei Chao, Ying Wang, Xiacjin Liu, Li Wang, Pengke Wang, Xiacli Gao, Baili Feng. Food Chemistry. Vol. 180, 2016. 552-558.

== Materias: AMYLOSES; BREAKDOWN; BUCKWHEAT: BUCKWHEAT STARCH:; DECOMPOSITION; FUNCTIONAL FOODS; FUNCTIONAL PROPERTIES;
PASTING PROPERTIES; PHYSICAL PROPERTIES; PHYSICOCHEMICAL PROPERTIES; RETROGRADATION; SOLUBILITY; STARCH; VISCOSITY;

Publicacién  Sugars, syrups and starches

Limitar a

# Texto completo en vinculo académica )
C2 P &= Consultar catalogo CISNE [u(a Otros recursos @ Link to Full Text
2010 Fecha de 2016 ) ] o ] ) i
publicacién 2. Recent progress in studies and development of anti-visual fatigue functional foeds and their functional components. 2 s
. By: Xin Jin, Xixi Zang, Yazheng Ge, Qianchun Deng. Qing Gao, Peng Chen, Fengheng Huang. Food Science, China. Vol. 36 (3), 2015. 258-264.
|"| |"| Materias: BIOACTIVE COMPOUNDS; EYE HEALTH; FUNCTIONAL FOODS; HEALTH: REVIEWS; Catering, speciality and multi-compeonent foods
Critica &= Consultar catalogo CISNE [u(a Otros recursos @ Link to Full Text
Mostrar mas
. 3. Development of functional food with the participation of the consumer. Motivators for consumption of functional products. 2 o5
Tipos de fuentes } )
By: Kraus, A.. International Journal of Consumer Studies. Vol. 39 (1), 2015. 2-11.

| Materias: BIOACTIVE COMPOUNDS; CONSUMER CHOICE; CONSUMER INFORMATION; CONSUMER PREFERENCE; CONSUMER RESPONSE;
FUNCTIONAL FOODS; HEALTH; LABELLING; PURCHASING BEHAVIOUR; QUALITY: Catering, speciality and multi-compeonent foods

Publicacién 5
académica &= Consultar catalogo CISNE [u(a Otros recursos @ Link to Full Text

[ | Todos los resultados

[# Publicacicnes académicas (443)

Materia »

Una vez obtenidos los resultados, podemos refinar
nuestra busqueda con el menu de filtros de la izquierda.

Publicacion »

Idioma »




Trabajar con los resultados

Resultados de la blisqueda: 1 a 10 de 443 Relevanciaw  Ocultaropciones v | [#% Compartir «

1. 2015 NutraSolutions functional ingredients R&D trends and survey. Js}
By: Feder, D., Williams, L. A., Wyers, R.. Prepared Foods. Vol. 184 (3), 2015. 100-114.

- 1
Materias: EEVERAGES: FOOD SUPPLEMENTS; FUNCTIONAL FOODS; INGREDIENTS; MICRONUTRIENTS; NUTRIENTS; Food sciences
Publicacion 1 Texto completo en PDF  [u(a Otros recursos @ Link to Full Text
académica
2. Functional MRI of challenging food choices: forced choice between equally liked high- and low-calorie foods in the absence of hunger. Js)

By: Charbonnier, L., Laan, L. N. van der, Viergever, M. A., Smeets, P. A. M.. PLoS ONE. Vol. 10 (7), 2015. eD131727 [15pp.].
- |
Materias: ANALYTICAL TECHNIQUES; CALORIES; CALORIES HIGH FOODS; CALORIES LOW FOODS; CONSUMER CHOICE: CONSUMER LIKING;
CONSUMER RESPONSE; HUMAN PHYSIOLOGY; HUNGER; MAGNETIC RESONANCE IMAGING; NUCLEAR MAGNETIC RESONANCE;
Publicacion ~ PSYCHOPHYSIOLOGICAL EFFECTS; Food sciences

académica Y
1 Texto completo en PDF  (v(a¢ Otros recursos @ Link to Full Text

La carpeta contiene
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By: Feder, D., Williams, L. A., Wyers, R.. Prepared Foods. Vol. 184 (3), 2015. 100-114., Base de datos: FSTA - Food Science and Technology D}{ E M ar funct...
Materias: BEVERAGES: FOOD SUPPLEMENTS; FUNCTIONAL FOODS; INGREDIENTS: MICRONUTRIENTS: NUTRIENTS; Food sciences

Ir a: Vista de la carpeta

1 Texto completo en PDF  (w(a Otros recursos @ Link to Full Text

Publicacion
académica

Guardar
como archivo

2. Functional MRI of challenging food choices: forced choice between equally liked high- and low-calorie foods in the absence of hunger.

By: Charbonnier, L., Laan, L. N. van der, Viergever, M. A, Smeets, P. A. M.. PLoS ONE. Vol. 10 (7), 2015. 0131727 [15pp.].. Base de datos:
=) Science and Technelogy Abstracts
Materias: ANALYTICAL TECHNIQUES; CALORIES; CALORIES HIGH FOODS; CALORIES LOW FOODS: CONSUMER CHOICE; CONSUME] - Yy Ex Dl"t ar
Publicacion ~ CONSUMER RESPONSE, HUMAN PHYSIOLOGY HUNGER; MAGNETIC RESONANCE IMAGING; NUCLEAR MAGNETIC RESONANCE, ‘t_'l" p
académica  pgYCHOPHYSIOLOGIGAL EFFECTS: Food sciences

Y]

1 Texto completo en PDF  (w(ac Otros recursos @ Link to Full Text




Exportacion de los resultados a un gestor

Mi Carpeta: Articulos

1-2de2 &g Imprimir

Pagina: ° Nombre »  Ocultar opciones »

¥ Seleccionar / anular seleccion de todo Eliminar elementos

’}jF( Enviar

# 1. 2015 NutraSolutions functional ingredients R&D trends and survey
By: Feder, D., Williams, L. A., Wyers, R.. Prepared Foods. Vol. 184 (3), 2015. 100-114., Base de datos: FSTA - Food Science and Technology Abstracts

= Materias: BEVERAGES; FOOD SUPPLEMENTS; FUNCTIONAL FOODS; INGREDIENTS; MICRONUTRIENTS; NUTRIENTS; Food sciences
TR E} Texto completo en PDF  (w(x Otros recursos @ Link to Full Text
académica

@ 2 Functonal MY Guardar citas en un archivo formateado para:

&3
gy ) Exportacion directa en formato R e aris

académica
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Universidad Complutense de Madrid

Manager: .EDT.EFD}I @ RefWorkS Bienvenido, carmen mufioz.
) Web Direct Export to EndNote

) Software generco de administrac

Buscar en su base de datos ﬁ -4 Buscar

. i _g Nueva Carpeta | Crear Bibliegrafia | @ Mueva Referencia | - ( b
0 Citas en formato XML g
= . . Referencias > Ultima Importacion 4
L Citas en formato BibTeX M
Ll i Referencias ]f Organizar y compartir carpetas ]
Usar B Ordenar por Cambiar vista
z ® Almacenar en RefWorks mediant @® Seleccionado | () Pagina ¢ () Todo en la Lista @ 5 - |®|% |3 5| Auores Primarior + Vista Uniforme v
i O ID Ref 2026 Articulo de Revista Académica (Jounal) Referencia 1 de 2 REIAX{1a

) Direct Exgart a EasyBib
Autores  Charbonnier.L.; Laan.L N.; Viergever M.A.; Smeets.P.A M.
Titulo Eunctional MRI of challenging foed choices: forced choice between equally liked high- and low-calerie foods in the absence of
unger
Fuente PLDgS ONE, 2015, 10, 7, 15, Image Sciences Institute, University Medical Center Utrecht, Utrecht, Metherlands. E-mail
lisette@isi uu.nl
Carpetas  Ultima Importacién;
v Otros recursos

i@ ID Ref 2025 Articulo de Revista Académica (Journal) Referencia 2 de 2 RkAXA

Autores  Feder.D.; Williams.L A ; Wyers R
Titulo 2015 NutraSoelutions functional ingredients R&D trends and survey
Fuente Prep.Foods, 2015, 184, 3, 100-114. E-mail federd@bnpmedia com
Carpetas  Ultima Importacién;
v Otros recursos




Tesauro

Nueva bisque: a  Tesauro indices bibliograficos EI tesaurO NOS permite:

Busqueda basica Busqueda avanzada

Buscando: FSTA - Food Science and Technology Abstracts — Thesaurus

Buscando: FSTA - Food Science and Technology Abstracts | Bases de datos L elegir IOS términos més
| | ouscar | adecuados para nuestra

Histeorial de busqueda

busqueda.

* realizar una busqueda

D [rctona oo (Busear] mas precisa acotandola al

® El término empieza por ) El término contiene () Ordenado por relevancia Ca mpO dESCprtO r.

Pagina: ¢ Anterior | Siguiente »
g J 4 Elija el término y afiddalo a la bisqueda con: |[QrR v || Afiadir

Elija el término y afiadalo a la bisqueda con: |

(Haga clic en el término para ver los detalles)

FUNCTIONAL FOODS ‘

FUNCTIONAL PROPERTIES

FUNGAL COUNTS
FUNGAL DECAY

0D oo [|l|

FUNGAL PROTEINS

¥ FUNCTIOMAL FOODS
Scope Mote syn. nutraceutical foods
History Note heading from vol. 25 (1993)
Broader Terms O wovEL FooDs
Narrower Terms [ FUNCTIONAL BEVERAGES
[J NUTRACEUTICAL FOODS
Related Terms [J DESIGNER FOODS
O HEALTH

Buscando: FSTA - Food Science and Technology Abstracts | Bases de datos

DE "FUNCTIOMAL FOODS" x ‘

Busgqueda basica Busgueda avanzada Histonal de busqueda
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We can do it/

Muchas gracias por vuestra atencion

o]




